Krumpir gulas iz pecnice
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Sastojci

500g svinjskog buta ili lopatice

500g krumpira

2 luka krupnije narezano

Moze korijenasto povrce ako imate

1 paprika

Zacini

Sol, papar, ruzmarin, slatka crvena paprika, bosiljak, kim, persin, ¢esnjak u prahu
1dcl pasirane rajcice

1dcl vode

Priprema

Prodinstati luk, meso, dodati krumpir i cijelu papriku. Dodati zac¢ine i zaprziti pa
dodati tekucinu. Poklopiti i staviti poklopljeno u pec¢nicu 1 sat i 30 minuta. Kada
prode vrijeme izvaditi papriku, izdreckati vilicom i lagano umijesati u gulas. Peci jos
20-30 minuta otklopljeno da se umak reducira.
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