fritule bez przenja

Fritule ali bez przenja. Odlicne su i zbog velike potraznje recepta dijelim video
danas.

Svi vi koji ne moZzete jesti przenu hranu probajte ih.

Svi vi koji cete imati potrebu reci da to nisu fritule napisSite radije u komentar
FRITULA i dobit Cete recept za fritule przene u ulju.

30 komada

200g brasna

Pola kvasca

Pola casice jogurta

60ml mlijeka

15g maslaca

4 7lice Secera

Limun korica il limun Seéer

Zamijesiti nek stoji pol ure
Premazati maslacem prije pecenja
Preheat na 180. Peci 6 minuta na 180, na pola peCenja protresti kosaru.

Odli¢ne bi bile i iz pe¢nice samo 20 stupnjeva veca temperatura.
Gotove uvaljati secerom u prahu.

Cosori friteza me iznenaduje jer je fkt jedna od boljih i topla preporuka ko ju planira
kupiti.

#fritule#recepti#advent#bozicnirecepti
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