3 sastojka za 3 sitna kolaca

koji se ne peku...

Bez pecenja, brzo i nije skupo. Za samo 3 sastojka imas svoju bazu u koju dodajes
barem jos jedan sastojak da promijenis okus. Dobro ¢e ti doci uoci BoZica ako zelis
podignuti broj kolaca ili dodati koji oblik. Ovaj put je coko verzija, javi mi ako zelis
jos takvih recepata.

3 sastojka za 3 sitna kolaca koji se ne peku. Ovaj puta cokoladna verzija jer mi je ta
najdraza i najCesce je koristim. Sve sam zavrSila za pola sata. Jedino sam hladila oko
2 sata ali nije da sam imala posla sa tim!... Secer nisam dodavala jer volim puni okus
cokolade, ti mozes al prvo probaj smjesu pa odredi. Po meni su keksi dovoljno slatki
za to

3 salice mljevenog keksa
2dcl vrhnja za Slag
200g ¢okolade za kuhanje

I to ti je start, dodala sam vanilin Secer na pocetku a za dalje evo Sto sam....

Za moj rum kasato ujedno i najdrazi dodala sam rum, aromu narance i jos 2 zlice
mljevenih napolitanki. Formirala uz pomoc papira za pecenje. Prelila cokoladom i
kvit.

Za gumbice sam dodala 3 Zlice mljevenog kikirikija. Formirala salamu i kvit. Stavila
bomboncice da imaju izgled gumbica.

A za zadnji dio kuglica dodala kokos, samo sam dio valjala u kokos, a dio spljostila i
valjala u keks.


https://sanjakuha.top/index.php/2023/11/15/3-sastojka-za-3-sitna-kolaca/
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