
brownie – puding i višnja

U par koraka do savršenstva. Biskvit je odličan cokoladni naravno da je odličan.
Unutra socna visnja i kremasti puding. Ne treba ti puno, jeftin je brz je. Toliko
jednostavan da ga u ovih par koraka može napraviti osnovnoškolac.
Prije recepta prođi korake
●skuhaj puding
●ocijedi višnje
●prosij brašno, kakao i prašak za pecivo
●rastopi cokoladu sa maslacem i kakaom, prohladi
●izmiksaj jaja i šećer
●dodaj mokre sastojke, miksaj
●dodaj suhe sastojke, lagano izmiksaj
●promijesaj sa visnjama, prelij u protvan
●dodaj žlicu po žlicu pudinga
●peci na 220 oko 15-20 minuta

Piši mi u komentar koji ti je omiljeni kolač sa visnjama?

1 puding od vanilije
2 žlice šećera
400ml mlijeka

Pola tegle visanja iz kompota ocijedene

5 žlica brašna
Pola pzp
2 žlice kakaa
Prstohvat soli
3 rebra cokolade za kuhanje
10dag maslaca

https://sanjakuha.top/index.php/2023/11/01/brownie-puding-i-visnja/


5 žlica mlijeka
3 jaja

#visnje#brownie#kolacsapudingom#jednostavnirecept#brzikolač#recepies#sourch
erry#vanilija


