dunavski valovi

Ja ih zovem dunavski valovi i vjerujem da si barem jednom u Zivotu jela ovaj
jednostavan kola¢. Osvjezavajuci za vruce dane

Staklenka visanja

3 jaja

3 zlice ulja

3 zZlice jogurta

4 7lice SecCera

6 zlica brasna

5 zlica mlijeka

Pola pzp

Prepolovi na pola stavi zuti dio za drugi dio dodaj 3 zlice mlijeka I 3 Zlice kakaa

Zuti dio peci na 180 oko 10 minuta izvadi van rasporedi vi$nje i zalij crnim dijelom
peci 15 minuta

Krema od pudinga ve¢ na usi ide

600ml mlijeka

2 pudinga od vanilije

100g maslaca ili margarina

Skuhaj stavi u vruce filaj na prohladeni biskvit

Malo ohladi I prelij glazurom za mene je ova najbolja i najbolje se reze
100g cokolade

1dcl vrhnja za Slag ( slatka pavlaka)

Nek ti stoji preko noci u frizideru, meni nije jer sam jedva docekala pa nakon 3h
hladenja ne dobijes bas lijepu kocku ali nema veze za mene haha
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